N°17 mars 2012 Journal Trimestriel "Pour étre libre, il faut étre informé" Voltaire

Lire est le propre de ’homme :

« Connaissez-vous deux verbes plus proches que JHD U.ME .
lire et élire, connaissez-vous deux mots plus proches que o ol
lecteur et électeur ? C’est souvent en ces temps P igmotance ,{W@s .
d’effervescence politique que 1’on comprend le mieux le SRS b
lien vital qui existe entre lecture, éducation, liberté et B3 W
donc...démocratie. » (J. Delas et J-L. Fabre, L’école des &
loisirs)

De bien belles questions qui nous interpellent =
directement, ici, chez nous. Une médiathéque va ouvrir 4 2=
Bellac avec des points-lecture dans toutes les communes.
Mais dans le méme temps, 1’état ferme des classes,"
supprime des postes d’enseignants. A cela s’ajoute la
volonté de faire disparaitre de ’enseignement tout ce qui
ne serait pas directement rentable pour 1’économie :
histoire, littérature, philosophie... Ceci n’est qu’une
politique a courte vue pour I’avenir de notre pays, y
compris pour son développement économique. A moins |
de concevoir une société comme celle que décrivait
Orwell dans son roman 1984, ou il suffirait que 10 ou
20% des individus soient éduqués, cultivés, aisés, pour
gérer I’ensemble des autres. Cela, avec I’idée jamais
exprimée clairement que le manque d’éducation,
Iinculture, 1’incapacité de s’informer sur le fond,
ajoutées a un grave endettement financier, en fera des
sujets faciles a contréler. Des sujets capables tout au plus
d’émeutes ou de violence, vite réprimées, qui renforcent
encore plus le pouvoir d’une oligarchie.

La lecture n’est pas seulement un agréable divertissement. Elle permet de prendre du recul et de se décaler
par rapport au rythme imposé par les informations télévisuelles dans lesquelles un événement en efface un autre et
ou tout se vaut, du fait divers & une guerre. Un flux continu d’information, sans lien établi entre elles, qui
assourdit et interdit toute prise d’opposition raisonnées, tout étant avant tout du spectacle. Cette impossibilité de
prendre du recul, de se situer raisonnablement entraine une démission des citoyens (voir le taux d’abstention)
quand ce n’est pas la fuite dans un jugement du genre « Tous pourris !».

Lire, c’est se retrouver soi-méme face a des textes, écrits, fixés, avec le temps de la réflexion, la possibilité
d’une prise de position argumentée, raisonnée. Les textes qui peuvent nous informer sont de plus en plus
nombreux et qu’ils soient lus sur les écrans des tablettes informatiques, sur internet ou du papier importe peu. Ce
n’est pas le vrai probléme! Le livre sous toutes ses formes n’est pas en danger. Ceux qui sont vraiment en danger
ce sont les illettrés que le systeme dans lequel nous vivons fabrique.

Nous allons sans doute traverser une longue tempéte. On brulera encore des livres. Mais notre civilisations
demeurera celle de 1'écrit. Ce sont les mots lus et écrits dés notre enfance qui continueront a former notre pensée
et les mouvements associatifs d'éducation populaire seront les ferments de la démocratie.

La rédaction
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La Gazette n°17

LA VACHE DE NOTRE MONTAGNE

N1 S
avec la

Toutes les vaches ont un nom, le plus souvent en relation couleur de la robe Rougeo,

Bloundo, Ribando, Reino, Vermelho, Bruno, Negro, Fauveto).

Al'étable :

Comme chaque membre de la famille a sa place réservée a la table familiale, chaque vache a une
place attribuée dans 1’étable, sa colliere (/o coulhiero, lo bacouliero), un passage situé¢ entre deux
' montants de bois permettant a la téte de la vache d'accéder a
sa mangeoire située dans la grange. L'alignement de
I'ensemble des colliéres qui sépare l'étable de la grange et
soutient la "barge" (/o barjo) constitue /o crechau. La vache
est attachée par une chaine a 4 branches. Deux branches sont
terminées par une navette droite, chacune est passée par un
trou pratiqué dans le bas de chacun des deux montants de la
colliére, ce sont les points fixes de I'attache. La 3¢éme branche
est munie de 3 anneaux répartis sur sa longueur, on passe la
navette courbe qui termine la 4éme branche dans l'anneau qui
correspond a la grosseur du cou de l'animal & attacher. Lorsque la vache est détachée, on suspend la
chaine a une cheville implantée obliquement dans le montant de la colliére afin qu'elle ne traine pas sur
le sol et qu'elle soit plus facile & prendre pour attacher 1'animal. Il existe aussi des chaines a 3 branches,
ne comportant qu'une branche munie d'une navette droite et donc un seul point fixe ce qui donne plus de
liberté a la vache mais elle peut alors déranger ses voisines. Quand les vaches rentrent a I'étable elles
s'installent automatiquement & la bonne place. Si l'une se trompe, la titulaire la déloge a petits coups de
cornes ou en la poussant de la téte.

Dans les petites exploitations les vaches sont les bonnes a tout faire. Elles effectuent tous les
travaux de la ferme mais toutes les vaches ne sont pas dressées car c'est un travail long et difficile.
Chaque année elles donnent naissance a un veau qu'elles doivent élever tout en fournissant le lait pour
toute la famille.

Le veau de lait blanc :

L'éleveur observe le comportement de ses vaches pour repérer celle qui est en chaleur (elle cavale
et se laisse cavaler sans bouger). Pour la faire remplir, on 'améne au taureau dans une ferme voisine en la
tenant par une corde. En cas d'échec, la vache revient en chaleur toutes les 3 semaines. Il faut changer
souvent de géniteur pour "renouveler" le sang. La 1ére gestation ne doit pas avoir lieu avant I’age de 2
ans. A partir de 1960, I’insémination artificielle sera aussi tres utilisée, elle garantit une semence indemne
de maladie (notamment l'avortement épizootique) et une sélection adaptée au besoin de I'éleveur (la
production de veaux de lait blancs pour notre montagne).

La durée de la gestation est 1égeérement variable, environ 40 semaines (9 mois et 10 jours).
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LA VACHE DE NOTRE MONTAGNE

Lorsque la date du vélage approche (date de fin de gestation, pis bien garni), 'éleveur surveille la
vache de trés prés, il se 1éve plusieurs fois par nuit et, muni d'une lanterne, se rend & I'étable pour
observer le comportement de sa vache, toucher si les muscles se relachent de chaque c6té de la queue. Le
plus souvent les vaches se couchent quand elles vont véler, c'est un signe d’imminence. 11 se doit d'étre 13
au moment du vélage pour aider la vache en cas de nécessité. Mais le plus souvent la naissance se passe
bien et le veau n'a pas besoin d’aide pour sortir. Le veau nait la téte la premiére, les jambes en avant. On
doit le repousser lorsque seule la téte vient. Si la vache ne se couche pas, le veau pourrait se blesser en
tombant. I1 faut alors I’attraper avec un sac (pour ne pas se salir et pour qu’il ne glisse pas). Si les pattes
arri€re viennent en premier, il faudra 1’aide d’autres personnes pour aider a la naissance et faire vite car il
y a risque d’étouffement ou de noyade du veau si le cordon ombilical est rompu.

Le nouveau n¢ est traité avec beaucoup d'attention, on trempe son nombril dans un peu d’eau de
vie pour prévenir toute infection. Il est frotté avec de la paille pour le réchauffer, le nettoyer et le sécher.
La mere doit aussi le lécher pour qu'elle le reconnaisse et 1'adopte (un peu de sel est répandu sur la peau
du nouveau né pour inciter la mére & le lécher). Le veau essaie rapidement de se mettre 3 genoux, il est
tout chancelant, il se met sur ses pattes, chancelle encore, titube et parfois retombe, se reléve puis il se
tient sur ses jambes écartées sans oser bouger, trébuche, au bout d’une a deux heures il est debout. Il
trouve d'instinct le pis de la mére, le cultivateur l'aide simplement 2 saisir les tétines, il commence bien
vite son premier repas. Il faut encore surveiller que le placenta (/o delivre) soit bien expulsé pour éviter le
risque d’infection et ne pas laisser la vache le manger (risque d’étouffement).

Le veau de lait blanc est une spécialité de notre montagne au terroir spécifique (sol acide, terre
légére) qui produit une herbe et des légumes de qualité incomparable.
Certaines méres sont aussi plus aptes a faire des veaux blancs que d'autres.
Le veau blanc se reconnait a I'examen de 1'eil (il ne doit pas étre rouge !)
. et a l'aspect du poil qui doit étre clair (on dit alors qu'il a le poil de liévre).
_f‘ﬂ Les bouchers ont I'habitude de lever la queue du veau et de la lacher d'un

- coup. Elle doit retomber mollement, si elle retombe vite, c'est le signe d'un
veau nerveux qui risque de ne pas étre bien blanc. Certains légumes riches
| en fer (choux fourragers) ne doivent pas étre donnés aux méres allaitantes.
D'autres sont recommandés (les raves notamment), les topinambours sont
trés bons aussi mais ils ont tendance & rendre les veaux trop remuants.
Reéussir un veau blanc demande beaucoup de travail et nécessite un savoir-
faire bien particulier, tous les éleveurs n'arrivent pas au méme résultat.
Pour faire un bon veau de lait (un boun vedeu de la) bien blanc, il faut le
& maintenir dans l'obscurité (pour qu'il soit le plus calme possible), attaché
: #4 court (pour qu’il ne puisse pas s "agiter) par une corde (pas de chaine, il
pourralt en lecher le fer). Les veaux tétent deux fois par jour, trois fois jusqu'a I'age de 1 ou 2 mois (les
meres doivent étre rentrées a midi). De maniére générale, les veaux doivent téter 4 heures réguliéres (e
lait descend au pis), chaque tétée dure environ 1/4 d'heure. Le veau donne de grands coups de téte dans le
pis de la vache allaitante pour faire savoir que son repas n'est pas terminé.

Quand le veau est grand, en plus de sa mére, il lui faut une "tante" (no bretto, un brettou) qui lui
fournit le complément en lait nécessaire pour I’amener a point. Pendant la tétée on donne 2 manger aux
vaches, surtout aux "tantes" et aux méres dont le veau vient d'étre vendu qui ainsi se préoccupent moins
des gourmands qui passent sous le pis. On lui donne aussi, quand on le peut, un ceuf mélangé a du lait
dans une bouteille en complément alimentaire. Une bonne vache fait et éléve un veau par an a condition
d’arréter la production de lait environ 3 mois avant le vélage suivant.
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La vente :

Quand il est bon a vendre (a 'age de 3 ou 4 mois), il faut le peser ce qui n'est pas une mince
affaire. Il faut le faire entrer dans une cage en bois et souvent il n'y est pas bien décidé. Il faut ensuite
poser la cage sur la bascule, c'est une épreuve de force car 1'ensemble cage plus veau pése dans les 200
kilos. La vente se fait dans les foires locales & Mortemart, Nouic, Blond. L'éleveur est trés fier de
proposer a la vente un veau de qualité (bien proportionné, bien blanc), c'est le reflet de son travail et
d'une longue expérience. Les éléments les plus beaux du troupeau peuvent étre élevés, les femelles pour
remplacer les méres trop vieilles ou pour augmenter le troupeau, les méles comme reproducteurs. A partir
de 2 ans, les taureaux doivent €tre élevés exclusivement a 1'étable ou ils sont nourris et abreuvés (seau a
seau a partir de la fontaine bien siir) ce qui représente un gros travail mais les sortir présente trop de
risques car les champs ne sont pas cloturés. Peu d'exploitations ont leur propre taureau. Les autres méles
sont castrés vers 1’dge de un an par le hongreur, soit en interrompant 1’arrivée de sang aux testicules par
compression forte & ’aide d’une pince, soit en pratiquant 1’ablation chirurgicale des testicules. Bien siir
toujours sans anesthésie ! Gros consommateurs mais ne fournissant que leur travail, seules les plus
grosses fermes peuvent se permettre d'élever des beeufs. e o

Les beeufs destinés & la vente sont arrétés de travailler 2
en septembre/octobre. Ils sont engraissés a 1’étable pendant 6
mois, les tourteaux de soja sont un complément alimentaire de
premiére qualité, et vendus pour mardi gras dans les foires au 3&
gras. La vente des beeufs (et des vaches de réforme) a lieu 3 la (S8
ferme. Les animaux sont ensuite amenés a pied a Bellac les
lers de chaque mois ou les 20 a Saint-Junien. L'hiver, une
grande partie du voyage s'effectue de nuit, les gens se suivent
dans 1'obscurité¢ le long des chemins. Un train composé des |
wagons a bestiaux passe enlever les bétes qui seront ——
directement acheminées vers les abattoirs de Paris ou d'autres grandes v111es

: Apres la guerre les ventes se font & 1’étable et une
camionnette procéde aux enlévements.

La vente des veaux est une des principales sources
t= de revenus de I’éleveur et elle donne lieu 2 d’apres
& discussions avec le boucher (ou son acheteur) qui juge de la
. qualité du veau et estime au coup d’ceil le rendement de
£ viande sur pied. Quand un accord sur le prix est trouvé, la
& vente est conclue par tapo qui !, bouras qui !(tape ici,
& frappe ici) et ’un tape sur la paume de la main tendue de
I’autre puis inversement. Le boucher sort alors un gros
s portefeuille de la poche avant de sa salopette en tire les
billets pour régler comptant s’il emporte le veau sur le @ -
champ sinon le paiement aura lieu a l’enlevement La meére
est bien triste quand en rentrant le soir a 1’étable elle ne L
retrouve plus son rejeton, elle le cherche et elle le brame,
que ¢a en fait piti€ (/o bramo, que co n'en fai pita).
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Le lait :

Les vaches fournissent aussi le lait pour la consommation familiale. Le lait de la 1ére semaine
suivant la naissance est jaunatre, il n'est pas bon & consommer. Quand il en reste apres la tétée, il doit étre
tiré, il sera alors donné au cochon ou au chien. Les vaches doivent étre entrainées a donner tout leur lait
par la tétée ou la traite, une vache qui retient son lait ou a laquelle on laisse du lait se tarit. La traite se
pratique assis sur un petit tabouret & 3 pieds ou simplement accroupi. Il faut bien prendre garde aux
coups de pieds qui risquent de renverser le seau (ou la casserole) que 1'on tient coincé entre les jambes et
méme de faire tomber le "tireur" de lait. On peut attacher la jambe des vaches trop remuantes par une
corde a un anneau scellé dans le mur derriére la vache. Il faut aussi se méfier des coups de queue qui
fouettent le visage, la queue peut étre liée a la patte de la vache avec une ficelle. La traite a généralement
lieu en interrompant la tétée des veaux. La traite manuelle nécessite un certain-savoir faire. On
commence par nettoyer les tétines avec un chiffon propre. On se sert alternativement des deux mains
pour traire deux tétines en méme temps. Le bon geste consiste a fermer le haut de la tétine avec le pouce
et I'index puis a la comprimer de haut en bas avec les autres doigts pour en extraire le lait. Au début les
jets de lait sur le fond du seau ou de la casserole font un bruit métallique puis un bruit plus sourd quand
le niveau monte et qu'une bonne odeur de lait cru et chaud se dégage. A la maison, le lait est chauffé sans
faire bouillir (pour que la créme puisse monter) puis mis a la cave pour refroidir. A noter que certaines
vaches sont plus "crémeuses" que d'autres. Quand le lait est froid, les enfants gourmands passent alors a
la cave et prélévent a la petite cuillére un peu de la créme fraiche épaisse et jaune pale qui couvre la
surface (hum !). Le lait est réservé en priorité aux enfants et il faut parfois en priver les veaux pour le
donner aux bébés. Le lait sert aussi a faire les fromages blancs de "forme" conservés sous cloche de verre
ou dans le garde-manger. On les mange avec du sel, du poivre, (d’aux apetis) ou du sucre.

Ce récit a été rédigé au présent (le temps passe si vite), il n'existe que grice a quelques
montagnards qui ont fait appel a leurs souvenirs. Qu’ils en soient ici chaleureusement remerciés.

J.Bogner

Le passage de la tradition a la modernité et toutes ses conséquences — heureuses et ficheuses, est
une source infinie, dans un mouvement de balancier, de questionnements, d'hésitations, de remises en
cause...

Notre belle race limousine a été améliorée par la génétique, pratiquée par des générations de
paysans avant que la science ne s'en empare. Jusqu'a quel degré de modifications irons-nous ? Jusqu'a
quand éprouverons-nous toujours autant de sympathie — d'empathie ?, pour nos belles vaches ? La
relation qu'entretenait le paysan avec ses vaches il y a 60 ou 50 ans existe-t-elle encore ou n'est-elle plus
que nostalgie ? La vache, l'animal d'élevage ne serait-il pas devenu uniquement un produit
commercialisable ?

Le régne végétal ne suscite pas les mémes réactions, la méme empathie, les mémes nostalgies et
pourtant, que signifie un monde qui a perdu en un siécle 75 % de ses espéces végétales ?
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« Notre nourriture est menacée par la confiscation des semences ... »

En effet, apres le vote par le Sénat le 8 juillet 2011, I'Assemblée Nationale a, & son tour, voté le 28
novembre une loi sur les Certificats d' Obtention Végétale qui met fin au droit immémorial des paysans de
ressemer leurs récoltes, d'échanger et de vendre leurs propres semences.

Cette loi s'inscrit dans un vaste projet engagé par 1'Union Européenne pour revoir les réglements
concernant la commercialisation des graines et la propriété industrielle des plantes cultivées. Tout cela en
méprisant le droit des agriculteurs mais en veillant aux intéréts et aux profits de l'industrie semenciére et
agroalimentaire.

Depuis des millénaires, la semence est le premier maillon de la chaine alimentaire. De générations
en générations, des paysans, des jardiniers ont sélectionné et conservé des semences .

L'industrie agroalimentaire a travaillé
g pour « l'amélioration » des semences en
y intervenant sur leur potentiel génétique et en
+ les sélectionnant pour une utilisation
. nécessitant le recours aux engrais et aux

Les variétés anciennes ont peu a peu

¢té abandonné au profit des hybrides F1. On

_ appelle hybride F1 la premiére génération

- d'un croisement, animal ou végétal, entre

= deux variétés différentes. Les effets de ce
croisement sont les suivants :

- le rendement des plantes ainsi obtenues est meilleur que celui des variétés anciennes,

- cela produit une stabilité dans la forme, la taille, la couleur des plants,

- la résistance aux maladies est augmentée,

- les graines sont stériles.

Ce modele a pour conséquences principales la réduction de la biodiversité et 1'impossibilité pour
les paysans qui veulent sortir de ce systéme et retrouver une certaine autonomie, de trouver des semences
adaptées a une agriculture plus saine.

La FAO ( Organisation des Nations Unies pour I'Alimentation et 1'Agriculture ) estime qu'a
I'échelle planétaire, 75% des variétés cultivées ont disparu entre 1900 et 2000. De plus, ce mode
d'obtention des plantes a entrainé une perte quasi totale de la variabilité propre a chaque espece.

Il nous conduit tout droit vers un grand désert uniforme ot nous serons dans la main de quelques
grands semenciers.

La diversit¢ des semences et des ressources génétiques représente un enjeu essentiel afin de

pouvoir continuer a produire durablement notre nourriture dans un contexte d'aggravation et d'accélération
des crises climatiques, environnementales, énergétiques, alimentaires et sanitaires.
Elle est aujourdhui en danger du fait de l'uniformisation des variétés commercialisées et d'une
réglementation de plus en plus rigide qui ne permet pas un accés large aux semences traditionnelles ou
aux nouvelles sélections paysannes ou artisanales. Ce danger est encore accru par les spéculations
financiéres .

Un collectif regroupant 18 associations ou organismes s'est constitué pour une campagne pour la
libération des semences paysannes et « pour que I'avenir de notre alimentation ne soit pas la chasse gardée
de quelques firmes semenciéres et/ou phytosanitaires ». Une pétition fait partie des actions de ce collectif
; on peut la trouver a I'adresse : www.semonslabiodiversité.com.

Sylvie Longuechaud
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LE QUEBEC A MONTROL-SENARD i

J’ai mis ma tuque pis mes mitaines,
Ma camisole thermale, mes calegons longs,
Mes grandes chaussettes en laine,

Mes bottes fourrées, mon parka de saison,
J’me suis enroulée dans mon foulard en peluche,
Pis je me suis décidée
J’ai attaché ma capuche,

J’suis sortie me promener.

Inspire, expire,
Scrute, souffle, hume,
Frissonne, respire,

Pénétre dans le décor, déchire le rideau de brume,
Avance au cceur de la tempéte, affronte le frimas,
Le vent fouette, la neige voltige,

Je me risque pas a pas,

Le soleil m’aveugle, le froid me fige.

J’savais plus marcher sans glisser,
Reconnaitre les traces de vie,
Prendre la main des arbres gelés,
Suivre les sentiers déguisés de poudrerie,
J’me souviens des secrets du vent,
C’est un vampire qui transperce,

Le ciel crache son tourment,

Mais toute cette splendeur me berce.

Le temps enivré s’exalte,

La clarté du soleil se mire dans 1’infini,
Les flocons virevoltent et s’emballent,
Je m’aveugle, je m’engourdis,

Je ferme les yeux, j’oscille,

Le paysage danse,

L’horizon brille,

Quelle récompense !

C’est I’hiver, voila, me revoila !
Puis ce sera le printemps,
C’est toujours comme ¢a,

Pour chaque chose il y a un temps,
Je I’avais oublié,
J’étais engourdie,
Je renais, enchantée,
Ca ne sera jamais fini !

I])iane Poitras
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Contes et nouvelles

Traduction des contes publiés dans la "Gazette n°16"

LA NUIT DE NOEL

Les animaux, on le constate bien souvent, il ne leur manque que la parole.
Mais, ils ne parlent pas. Le bon dieu et la sainte vierge 1'ont voulu ainsi ; autrement,
nous ne nous entendrions plus sur la terre. Pourtant, les bétes ont le droit de parler,
une nuit dans l'année. La nuit de Noél, en souvenir de cette nuit ou l'enfant Jésus
naquit dans une créche et que le beeuf et I'dne le réchaufférent de leurs haleines en
soufflant prés de son petit corps. Mais, c'est une chose qu'il ne ferait pas bon
d'entendre. II faut bien faire attention de ne pas aller exprés dans I'étable pour écouter
ce que les vaches et les anes ont a dire !

Une fois, ce n'était pas si loin d'ici, du c6té de Limoges, il y eut un homme,
qui, & force de le lui raconter, voulut savoir, pour étre bien sir. Il y alla. Minuit
n'avait pas sonné, qu'il entendit un beeuf dire a l'autre :

LA SOUCHE DE NOEL

Pour Noél, il faut faire bruler
une souche. C'est une grosse souche de
pommier ou d'un autre arbre fruitier ; il
vaut mieux qu'elle soit coupée de l'année.
On la pose sur les chenets pour passer la
veillée et il faut bien éteindre le feu avant
d'aller se coucher.

Pourtant, il faut que cette souche
dure d'ici au jour des Rois, en en faisant
bruler 4 nouveau un petit morceau tous

Dormons; c'est que demain , nous porterons notre maitre au cimetiére. Est-ce la peur || les soirs.

qu'il a eue ? Il revint dans son lit comme il put et le lendemain , il était mort.

LES ASSOCIATIONS, LES MANIFESTATIONS

L’an dernier nous avions organisé une soirée « chansons de femmes » pour le 8 mars. Cette
année nous avons opté pour une projection du film Encore elles! (de Constance Ryder et
Josiane Szymanski). Selon ’humeur du public, la soirée pourra s’enrichir de discussions
autour du film, de chansons, de lectures. Venez avec vos idées et de quoi boire et
grignoter...

Attention : la date est le vendredi 9 mars a 20h30, le lieu : la salle des fétes de Nouic.
Entrée libre, bien entendu.

Samedi 24 mars a 20h30 salle des fétes de Nouic les associations Traits
d'Union, Pierre, Culture et Patrimoine et Los Monteraus organisent une
séance de cinéma avec le concours de la municipalité de Nouic :

Doing Time, Doing Vipassana (Faire de la prison , faire du Vipassana)
Derriere ce titre un remarquable documentaire réalisé en 1997 sur une
expérience qui fait maintenant école dans de nombreux pays: comment, tout
en maintenant l’emprisonnement de délinquants et de criminels retrouver de
["humanité dans les prisons. Une question qui nous concerne tous et des
images d’un miracle en prison qui ne s oublient pas.

DOING TIME, DOING VIPASSANA

Le film Construire ses réves (réalisateur Patrick Métais), sera diffusé sur F.3 le 21 mars, a 23h55 sur F.3. Ne le

manquez pas : vous y verrez nos amis Jacqueline et Pierre Leclerc ainsi qu’une bréve séquence de la chorale
« Tutiramai ».

Les Montéros voyagent !
Une partie des photos de I’installation « Los Montéros » est
exposée a la Maison des Sourires de I’hOpital Mére-Enfant de i
Limoges. Les Monteraus sont cordialement invités au pot de
décrochage de 1’exposition le 5 avril a 18h30. Un co-voiturage
sera prévu pour les personnes intéressées.

Association Los Monteraus : Président Alain Schrepf, Secrétaire Catherine Mérillou, Trésoriére Claudette Bouty
Directrice de la publication : Sylvie Longuechaud

Comité de rédaction : C.Mérillou, S.Longuechaud, J.Lavergne, A.Schrepf, N.Foussat, B.Deléonet, P.Sénélas
Les articles n’engagent que leurs auteurs
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