|N°27 décembre 2015 Journal Trimestriel "Pour étre libre, il faut étre informé" Voltaire

TROIS CHORALES POUR UN RETABLE
Eglise de Montrol-Sénard
Dimanche 6 décembre a 15h.

Photo Jacques Lavergne

Edito

Un jeune couple qui s’installe et innove en produisant et en vendant autrement, un voisin qui met en place des
activités pour les touristes, un habitant de la commune qui écrit un conte d’hiver : voila peut-étre de quoi maintenir
I’espoir pendant les moments troubles que nous vivons... L’évocation d’un épisode dramatique de I’histoire de notre
région : voila peut-étre de quoi éclairer notre réflexion sur ces événements.

« N’ayez pas peur. » C’était en d’autres temps aussi troubles le message de Jean-Paul II, le 22 octobre 78. « Ouvrez
les portes au Christ »... mais aussi « Ouvrez les frontieres des états, des systémes politiques et économiques, des
immenses domaines de la culture, de la civilisation et du développement. » Cela est valable encore aujourd’hui,
aussi bien pour les croyants et les non-croyants.

C’est la peur qui génére la montée des populismes, le refus de I’immigration, I’attirance du protectionisme. C’est la
peur de ’avenir, de la différence, la peur de perdre notre identité et notre confort, qui réveillent notre é¢goisme et
nous font oublier que nous partageons notre planéte avec 7 milliards de voisins.

Rien ne saurait justifier le terrorisme d’organisations qui n’ont pas d’autre projet que la destruction, au nom d’un
idéal religieux perverti, de nos valeurs démocratiques et humanistes. Face a ces attaques, le recours a la force
militaire est sans doute justifié. Mais nous ne pouvons vaincre cette barbarie qu’avec une mobilisation solidaire
pour la mise en place d’un autre modele de développement et de relations entre les peuples. La force seule ne nous
protegera pas de I’émergence de nouveaux actes de barbarie ou du déferlement de populations réduites au désespoir.
Face a la peur et au sentiment d’impuissance qui I’accompagne, tentons ici et maintenant, les yeux ouverts et sans
faiblesse, de maintenir ce qui a fait notre qualité de vie en I’enrichissant de ce que les autres peuvent nous apporter.
La rédaction

LOS MONTERAUS 15, rue de la Coulée Verte - 87330 Montrol-Sénard

e-mail : association@losmonteraus.fr - Site internet : www.losmonteraus.fr - Tél : 05-55-60-28-05
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La Gazette n°27
En caléche ou a vélo
Balade autour des Monts de Blond

Voila maintenant deux ans que Gérard Coyat a posé ses valises a
Mortemart. Venant de la Brenne, il est venu, avec sa caléche, ses vélos, ses
chevaux et ses anes, apporter a la cit¢ des Ducs un élément touristique
original, et supplémentaire dans les Monts de Blond. Mais Gérard Coyat a
une autre corde a son arc : ¢’est un trompettiste appréci¢ dans 1’orchestre
du conservatoire de Chateauroux ou il a fait ses études musicales.
Aujourd’hui, il joue plus spécifiquement de la « Pichotte » un instrument
des Brass-bands anglais, ensembles de cuivres qui étaient trés courants
dans les mines britanniques avant qu’elles ne ferment. Ces Brass-bands ne
sont pas inconnus en France puisqu’il existe un championnat de ces
ensembles de cuivres.

Gérard Coyat, qui a joué¢ dans une batterie-fanfare a Chateauroux, n’a
pas toujours conduit sa caléche. Employé des postes, il a travaillé ensuite a
la rénovation de cadres anciens avant de se lancer dans la restauration a
Argenton-sur-Creuse ou il avait ouvert un piano-bar, puis un restaurant
créperie avec déja, en plus, la location de canoés et d’anes.

Désirant quitter la Brenne, Gérard Coyat a sillonné plusieurs régions pour trouver un lieu pour
s’installer, et c’est en allant & Limoges avec sa mere, originaire de Saint-Sulpice-les-Feuilles, et sa fille, qu’il
est passé par Mortemart, une commune qui, comme chacun le sait, posséde une grande richesse touristique.
« Au retour I’idée a fait son chemin », confie-t-il, « j’y suis revenu plusieurs fois, j’y ai trouvé de la terre
pour mes animaux, une maison, et je ne regrette pas. 2014 a été globalement une bonne année et j’espere
faire mieux 1’an prochain. »

Il propose aux visiteurs, a la fois la découverte de la partie historique du bourg et le Mortemart secret.
La visite débute par I’impasse Mgr Cauvin et la place Royale avec son célebre chateau des ducs de
Mortemart. Puis, la caléche emprunte la e 1
route de Montrol-Senard, pour se diriger, |
par la route du cimeticre, vers les étangs
Lama creusés par les moines afin | ¥,
d’assurer leur subsistance en poissons |
pendant le Caréme en particulier. On
prend alors un charmant petit chemin
bordé de grands arbres qui méne a |
travers la verdure vers le petit étang des |
Augustins et le chemin des moines ou se
découvre la belle facade du couvent des
Augustins remaniée, fin XVIIIe/début
XIXe, par les freres Brousseaux,
architectes limougeaux. On redescend |
ensuite vers la place Royale et I'on |
apercoit, au fond de la place du chateau,
la maison du chevalier de Béon, | = = e
compagnon d’Henri 1V, et a droite la [ s
vieille halle récemment restaurée. En traversant la route reliant Bellac a Saint-Junien, on remarque
I’imposante maison du Sénéchal a gauche et a droite celle de Verdilhac-Villelongue qui se caractérise par son
large rebord de toit, son pigeonnier dans le pignon et sa tour que 1’on découvre un peu plus loin.
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La Gazette n°27

En caléche ou a vélo
Balade autour des Monts de Blond

La caleche s'engage alors rue de I'Echauguette avec, a gauche, la maison des Editions Rougerie et
son échauguette du XVeéme siecle. Elle conduit vers la rue du tram ou circulait effectivement, jusqu’en
1949, un tram reliant Limoges a Bussiére-Poitevine. D’ailleurs la gare de Mortemart existe toujours route
de Bellac. La caléche remonte la rue de I’Evécaud et prend celle de Verdilhac pour se diriger vers le
chemin des Grands champs ou la jument fait profiter les promeneurs d’un petit trot. Retour vers le
couvent et la place des Carmes par la route du lotissement et celle de Blond. Cette balade, qui dure une
cinquantaine de minutes, commentée agréablement par Gérard Coyat, permet de mieux connaitre le
Mortemart d’hier et d’aujourd’hui.

Tarifs : 9 €/personne et 7 € pour les enfants.

Autres propositions pour visiter d’une autre manicre la commune ou la petite région : les VTT, les
vélos dont certains €lectriques pour attaquer avec moins d’efforts les Monts de Blond, mais aussi les anes
batés qui ont beaucoup de succes car ils permettent de se balader sur les chemins de campagne, les
« mains dans les poches » et d’y installer les petits-enfants et les bagages. Ils se louent a la demi-journée,
a la journée ou plus.

En caléche pour Mortemart, a vélo ou accompagné d’un ane, ce mode de tourisme permet de
visiter a son rythme et de maniére écologique, une belle région touristique : Monts de Blond, Montrol-
Senard avec son église romane et ses sites de « Nostalgie rurale, sans oublier ses animations d’été
(marchés, vide-greniers, Journée des vieux métiers), Nouic son église romane et le chateau du Fraisse,
Blond et son église fortifiée, et méme Cieux ou Oradour-sur-Glane.

Pour tous renseignements : appeler le 06 85 09 32 75.

M.Ch. Georges

n CALECHE L

BALADES e

706 8509 3275 i
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La Gazette n°27

Maitre Goupil en quéte de nourriture pour sa petite famille

Cette année-1a, I’hiver fut trés long et dura jusqu’a fin mars. A la mi-février, la famille de Renard
s’agrandit de quatre petits renardeaux. Madame Renard était trés occupée a
tenir au chaud sa petite famille dans la taniére bien profonde. La campagne
¢tait couverte d’une épaisse couche de neige, le vent du nord secouait les
arbres de la forét comme si 1I’on jouait avec des baguettes de bambou. La nuit
tombée, Renard enfila ses bottes et son gros manteau, son sac a dos, dit au-
revoir a sa petite famille. Le voila parti chercher & manger.
Brr, brr, qu’il fait froid !

Aprés quelques minutes de marche, le voici a travers la forét dans cette épaisse
couche de neige. Il arrive enfin a la grande prairie a proximité du village. Il rencontre son
ami Jeannot Lapin, bien triste de ne pouvoir rien se mettre sous la dent.

Renard avait quelques idées pas trop sympathiques qui lui trottaient dans la téte...
mais le lapin était son ami, il ne pouvait pas le croquer...

— Que se passe-t-il, Jeannot ? dit-il.
— Je n’arrive pas a me dépatouiller de cette neige qui me colle aux godasses.
— Je vais t’aider, tu vas voir.

Renard se mit a gratter, gratter, gratter en profondeur, jusqu’a découvrir I’herbe de
la prairie. Lapin fut content et remercia Renard de sa bonne action.

Notre ami continua sa route vers le village, traversa le petit pont de pierre qui
enjambe le ruisseau. Arrivé aux premieres maisons du hameau, il se dirigea directement
vers le poulailler de la mére Anna. Il commenca a gratter a la porte grillagée, réveilla
Cocotte Rousse et Noiraude, leur proposa de faire causette. La rousse, mécontente de
voir son sommeil interrompu, cria :

— Sauve-toi avant que j’appelle Médor !

— Ne fais pas ¢a, je veux te causer. Est-ce que tu peux me donner un ceuf pour nourrir mes petits ?

— Va, sale béte ! tu n’auras rien. Madame Anna les a ramassés aujourd’hui. Je vais te faire passer un
restant de pain dur et deux pommes de terre cuites, a condition que tu me promettes de ne pas faire
craquer mes os sous tes machoires.

— Je ne te ferai pas de mal, ¢’est promis.

— Bon, ¢a va, emporte ceci pour ta famille.

Renard prit son maigre butin et partit sans faire de bruit. Il continua sa route et décida d’aller
rendre visite a la bergerie de Petit Jean. Il s’approcha a pas de velours, passa sa
téte a travers les barreaux, et chercha a étrangler le petit mouton qui dormait bien
au chaud dans la paille a coté de sa maman, quand tout a coup Monsieur Bélier
lui frappa si fort sur la téte qu’il en vit trente-six chandelles et roula dans la
neige.

« T’avise pas de revenir, dit le bélier, sinon t’auras affaire a moi. »

Notre compére s’en alla la queue basse avec son misérable butin. Tout a
coup, il lui vint une idée un peu farfelue, mais pleine de bon sens. « Si j’allais
voir au chateau ? Hier ¢’était la féte. Il y a stirement des restes qui trainent dans la poubelle sous le petit
hangar. »

Renard s’approcha, escalada le petit muret du chateau. Un coup d’ceil a droite, un coup d’ceil a
gauche. Rien en vue.

Il sauta dans la cour du chateau, se dirigea vers le hangar. Quelle ne fut pas sa surprise en voyant
deux grosses poubelles pleines a ras bord, la-dedans des restes de viande, du pain, de quoi festoyer avec
sa petite famille. Il commenga par garnir son sac et apres cela s’appréta a faire son festin.
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La Gazette n°27

Maitre Goupil en quéte de nourriture pour sa petite famille

Il mangea quelques os de poulet, avala un reste de roti, quand tout a
coup il fit tomber le couvercle en fer qui n’en finissait plus de tonner sur le *
pavé du hangar en faisant un bruit d’enfer- ce qui réveilla Grison, le gros &
matou du chateau. Celui-ci arriva a toute vitesse sans faire de bruit, sauta sur |
le dos de Renard, lui enfoncant ses griffes avec tant de force dans sa chair
toute transie par le froid de la nuit que notre compére criait misere.

« T’as de la chance pour cette fois. Je ne réveillerai pas Monsieur le B
Marquis, parce qu’avec son fusil il te ferait encore plus mal que moi.Va au dlable sale béte, et ne reviens
plus voler ma nourriture. Je te laisse emporter ton sac, mais ne reviens plus ici.

— Merci, Grison, fit Renard, un peu honteux de se faire prendre en plein chapardage.
Il escalada a nouveau, avec beaucoup de peine, le muret, et partit rejoindre vaille que vaille son terrier,
avec des vivres au moins pour deux jours.

L’aube n’allait pas tarder a paraitre, il fallait que Renard regagne au plus vite sa tani¢re. Monsieur
le Marquis allait lacher sa meute a travars la campagne pour chasser notre ami et faire une belle descente
de lit de sa fourrure.

Mais Renard était chargg, ses pattes s’enfoncaient dans la neige, ce qui rendait son retour pénible
et de temps en temps quelques gouttelettes de sang perlaient de son pelage 1a ou les griffes de Grison
I’avait lacéré, et cela lui faisait affreusement mal avec le froid. Enfin il arriva au petit pont de pierre mais
ce dernier était gelé et rendu aussi glissant qu’une patinoire. Quand Renard entreprit de le traverser, ses
pattes arriere glisseérent, et Plouf ! le voila le derriére dans 1’eau, pédalant dans la riviére. Apres quelques
minutes d’efforts il finit par sortir ; les provisions étaient toujours dans le sac.

Frou ! Frou ! Il se secoua pour s’égoutter et le voila parti de plus belle vers la forét. Il ne
comprenait pas que ses pattes arriere avaient du mal a suivre le sens de la marche. Comme il était trempé,
le froid lui avait gelé la queue et cela faisait de gros glacons, ce qui lui faisait du poids supplémentaire et
rendait ses déplacements pénibles. Pauvre béte. ..

Enfin il arriva 1a ou il avait laissé Jeannot a ses occupations. Celui-ci se mit a rire
en voyant I’allure de Renard.

— Que t’arrive-t-il, mon ami ?

— Ah, sapristi, je suis tomb¢ dans la riviere. Le froid a gelé ma queue.

— Attends, dit Jeannot Il s’approcha de Renard et tira sur les glacons en arrachant de
grosses touffes de poils.

— Ale, aie, criait le renard, tu me fais mal.

— C’est fini.

Renard remercia Lapin et continua son chemin un peu |
plus léger, mais avec une queue pelée comme un rat
qui vient de naitre. Enfin, aprés toutes ces péripéties, il rentra a son terrier, la
langue pendante, terrassé par la fatigue. Il s’allongea par terre. Pendant que
Madame Renard faisait la distribution, il s’apprétait a faire son sommeil, g
quand subitement il fut pris d’une grosse panique : les chiens du marquis
¢taient arrivés a I’entrée de la taniere en hurlant. Mais, voyant qu’ils ne
pouvaient plus rien faire, ils firent demi-tour. !

Sans Jeannot Lapin, il ne serait pas rentré assez vite et la meute n’aurait falt qu’une bouchée de
son corps.

Dans la vie, il faut savoir réfléchir et se rappeler que I’on peut toujours avoir besoin d’un plus
petit que soi.

Robert Grimaud
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Immigrés et réfugiés en Limousin

Comparé a d’autres régions de France, le Limousin n’a pas été au cours de son histoire une terre
d’immigration économique (Il a plutdt connu I’émigration, voir les magons de la Creuse). Parce que
c’était une région pauvre et essentiellement
rurale, il n’y avait pas de demande de main-
d’ceuvre industrielle, et la main-d’ceuvre agricole
¢tait fournie par les familles généralement
nombreuses.

Il faut attendre la guerre d’Espagne et la
seconde guerre mondiale pour observer une
immigration significative et il ne s’agit pas de
demandeurs d’emploi mais de régugiés. Les
premiers sont les Espagnols (a partir de 1937).
La population de la Haute-Vienne les accueille
généreusement, d’autant plus que dans sa grande majorité, elle est favorable a la cause républicaine.

Par ailleurs, dés le début de la guerre franco-allemande est appliqué un plan d’évacuation des
populations civiles habitant dans les zones de combat (a la fois pour
les protéger et pour laisser le champ libre aux troupes). Les régions de |
France les moins peuplées, comme la notre, étaient toutes désignées
pour les recevoir et elles connurent ainsi une arrivée massive |
d’Alsaciens et de Mosellans.

Ils arrivaient, ayant tout laissé derriere eux, au terme d’un
voyage long et éprouvant, dans cette partie de France qui leur était
inconnue. Les facteurs d’incompréhension étaient grands de part et gs
d’autre : les coutumes, les modes de vie, les attitudes religieuses, tout
était différent. Surtout, pour les oreilles limousines, la langue de ces
« compatriotes » ressemblait a s’y méprendre a celle de I’ennemi. Malgré tout cela, I’intégration se fit de
facon tout a fait satisfaisante et donna méme licu, dans certains cas a des
liens qui perdurent encore aujourd’hui.

Et cependant, si I’on s’en tenait a ce tableau globalement trés positif
de I’accueil des régugiés en Limousin, on passerait a coté d’une terrible
réalité : celle des « camps de regroupenent » : Eymoutiers, Saint Germain-
les-Belles, Bellac, Nexon..., destinés a I’origine a la prise en charge
légitime des « régugiés francais et étrangers », et devenant, selon les
directives de Vichy, camps de « triage », de « surveillance », de
« concentration », d’ou des étres humains décrétés « indésirables »
partirent pour les camps de la mort....

On a peine a croire que deux réalités aussi contradictoires aient pu
cohabiter. Ce fut pourtant le cas et en cela notre région ne s’est pas distinguée de beaucoup d’autres.
Qu’en conclure ? Que les périodes de trouble peuvent réveiller le meilleur et le pire de ’homme. Le
rappel du passé peut-il servir a éviter les erreurs futures ? C’est peut-étre naif de le croire. Mais je préfére
pour ma part cette naiveté au désespoir. Face a la peur de 1’avenir, face a la tentation de repli sur soi, je
préfere miser sur I’esprit d’ouverture si joliment illustré par la formule limousine « chabatz d’entrar ».

Catherine Mérillou
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Vente locale de proximité : un acte militant

Depuis 2013, avec Potage et Partage, Simon Lerebourg régale les alentours de ses Iégumes bio qu’il
vend a la ferme. Entretien avec un artisan maraicher, éloigné de toute production de masse.

Originaire de Toulouse, vous vous étes installé avec votre femme Romy et votre petite fille a Blond
comme maraicher bio. Une vocation ?
o 7gmm Simon Lerebourg : Plutot le fruit du hasard. Avant d’habiter Blond, nous vivions a Cieux.

bien, il m’a suggéré d’en faire mon métier. Apres réflexion, en 2008/2009, j’ai pass€¢ un
& | BPREA (brevet professionnel responsable d’exploitation agricole), spécialité maraichage bio
M au Lycée des Vaseix a Limoges. Puis j’ai été ouvrier agricole pendant quatre ans, avant de
me décider a m’installer. Aprés un an de montage de dossier avec la chambre de
I’agriculture, en 2013, j’ai ouvert Potage et Partage, atelier de maraichage diversifié
biologique qui produit notamment une large gamme de légumes de saison.

Comment définiriez-vous votre métier ?

S. L. : Maraicher est un métier rude, exigeant, prenant et trés physique. On ne
compte pas ses heures de travail et quel que soit le temps, la saison, il faut étre sur @
le terrain. J’ai quelques machines pour m’aider mais la manutention humaine est
incontournable. Du semis a la vente, on passe par de multiples étapes et
opérations manuelles dont on ne se rend pas compte une fois le produit sur 1’étal.
Le choix du maraichage bio exige, lui, outre le respect d’un cahier des charges, !
I’emploi et une bonne maitrise des techniques de pointe. J’en découvre d’ailleurs
de nouvelles tous les ans.

Vous vendez vos produits a la ferme le jeudi et samedi matin. Une maniere de valoriser le circuit court ?
S. L. : Plus précisément, nous pronons la vente locale de proximité en vendant nos produits au plus pres de
chez nous, sans devoir forcément aller sur les marchés a Limoges par exemple. C’est a la fois une fagon de
créer le lien social de proximité tout en proposant a nos clients des produits de qualité non standardisés. Un
pari un peu fou mais réussi avec 80% de notre chiffre d’affaire en vente a la ferme.

Par ailleurs, nous participons aux marchés de Montrol dont nous apprécions l'ambiance et le contact avec les
gens. Je travaille aussi avec la coopérative Au Brin de Campagne a Couzeix, en restauration collective, avec
des restaurants et épiceries...

En proposant une diversité de légumes, parfois méconnus, voire inconnus, c’est une maniére pour nous
d’éveiller la curiosité de nos clients, de leur donner a découvrir des saveurs nouvelles ou disparues de nos
habitudes alimentaires. Telle la patate douce cet automne, légume tropical peu cuisiné ici. Un franc succes.

Avez-vous aussi des légumes anciens sur vos étals en cette saison ?

’ S. L. : Oui, nous avons des courges, du topinambour, du rutabaga, du panais...
§ Des légumes d’hiver que je qualifie d’oubliés ou de marginaux plutdt
¥4 qu’anciens. Diverses raisons expliquent qu’ils soient peu ou plus cultivés.
& Durant la Seconde Guerre mondiale, le topinambour, comme le rutabaga, était
¥ un légume de rationnement, souvent mal cuit et cuisiné sans matiére grasse,

longtemps servi a nourrir les bétes.
D’autres sont difficile a cultiver. Reste que depuis 4/5 ans, ces légumes connaissent un nouvel engouement
aupres du public, cuisinés en salade, en purée ou encore en soupe.

Propos recueillis par Eva Sala
Simon Lerebourg, Potage et Partage, 16 rue du 7 aoiit, 87300 Blond. Tel : 05.55.47.66.21.

P:06.16.15.94.01. Mail : lerebourgsimon@gmail.com Vente directe le jeudi et samedi de 9h a 13h.
Présent au Marché de Noél de Blond le 20 décembre. Fermeture annuelle du 30/12/15 au 16/01/16.

NB :Une idée de recette vous est proposée par Romy a la page suivante.
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LOS MONTERAUS

Trois chorales chantent pour le retable dimanche 6 décembre a 15h a I’église de Montrol-Sénard

D’apres le Larousse, un retable est « dans une église, une construction verticale portant un décor peint ou
sculpté, placée sur un autel ou en retrait de celui-ci. » Celui de notre église vient d’étre restauré.

En attendant les résultats des élections dimanche, venez nombreux écouter les chorales qui se sont réunies pour
un concert au profit de cette restauration. L’entrée est libre, I’intégralit¢ de votre participation sera remise a la
commune, I’association « Los Monteraus » prenant a sa charge les frais d’organisation.

Les chorales : « Campestris », dirigée par Gisele Tilmant-Tatischeff et « La bell’avventura », dirigée par
Frangoise Gaillard, se joindront a « Tutiramai », la chorale de Montrol dirigée par Catherine Mérillou. Tout en
admirant le retable restauré¢, vous entendrez un programme vari¢ qui vos permettra d’associer le plaisir des yeux a
celui des oreilles.

= “Idée de recette : samoussas (ou samossas) de légumes d’automne par Romy
I~ Feuilles de brick

S

JR Poireaux, carottes mélangées, panais, rutabaga, oignon, échalote
Sel, poivre, cumin, curry

Laver et couper les légumes en petits dés. Les faire revenir dans une poéle chaude, sans matiére grasse et a feu vif,
pendant 3 minutes environ.

Emincer finement 'oignon et 1’échalote, puis les incorporer au mélange de 1égumes et laisser cuire a feu doux encore
quelques minutes (les 1égumes doivent étre tendres).

Badigeonner légerement les feuilles de bricks de beurre fondu (sur les deux c6tés), puis couper ces feuilles en deux.
Placer le c6té arrondi de la feuille vers soi. Dans le coin en haut a gauche, placer une cuillére a soupe de légumes.
Replier I'arrondi pour qu'il touche le bord opposé. Puis replier le coin gauche de maniére a former un triangle et le
replier trois fois sur lui-méme.

Pour finir, déposer les samoussas sur la plaque du four recouverte de papier sulfurisé et enfourner pour 10 minutes
environ, jusqu'a ce qu'ils soient bien dorés. Servir chaud.

Les samoussas peuvent étre servis sur un lit de salade d’épinards frais

(.

L. ,6
V;:‘éﬁﬁ Séance de cinéma tous les 3¢mes vendredis du mois a la salle des fétes de Nouic a 20h30

Mots croisés (proposés par Chloé )
1 2 3 4 5 6 7 8

A a..etacri- Dieu de la guerre A 1: Catastrophe

B : 1l constitue les molécules - Fleuve B 2 : Déduit - Souvent indiens

C : Coup court sur le court - Pronom C 3 : Eructation - Animaux d'égouts

D : Arrivée au monde D 4 : Initial de monsier - Prénom féminin

E : Morte parfois - Gamin de Bruxelles E 5 : Possessif- Hara ...

F : Pays en botte F 6 : Prince troyen

G : Boire au sein - Bouquiné G 7 : Dieu du soleil- Conjonction de coordination
H : Tente H 8 : Pas propre - Tonneau de vin

Trouvez le mot mystére en remettant dans I'ordre ci-dessous les lettres des cases jaunes de la grille

= e
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